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湯梨浜町では昨年度につづき、「料理のまち 湯梨浜町」をキャッチフレーズに、町の
人や旅の人をおもてなしする飲食店のみなさんを応援します。地元の海の幸・里の幸・
湖の幸を、東京・日本橋のイタリア料理店シェフ・菊池恒毅氏／新日本調理師会 副
会長 知久馬惣一氏とともに、斬新な発想で今までにないレシピに仕上げて提供して
いくために、湯梨浜町が支援するプロジェクトの第３弾です。ぜひ、ご参加ください。

先着
10店様

プロジェクトの流れ・募集要項・応募要項は裏面をご覧ください
湯梨浜町役場 産業振興課

先着10店様に湯梨浜町が開発協力費：100,000円、
開発材料費：50,000円（上限）をご支援いたします。

新規応募の方を優先
いたします。

２０２４

湯梨浜の豊かな食材の
素晴らしさに
あらためて気付かされました。

こだわった湯梨浜の食材で
お客さまとのコミュニケーションが
深まった気がしています。

ボリュームある新メニューで、
グループのお客さまが
増えました。



「料理のまち 湯梨浜町」プロジェクトについてのお問合せは、湯梨浜町役場産業振興課 Tel.0858-35-5382 まで

応募要項

「料理のまち 湯梨浜町」プロジェクト参加店 募集要項

プロジェクトの流れ

店名・企業名

ふりがな

代表者名

料理ジャンル

住所

〒

電話番号

メールアドレス
(任意)

携帯番号

応募いただいた中から
先着10店様に
開発協力費：100,000円、
開発材料費：50,000円（上限）を
ご支援いたします。

東京・日本橋のイタリア料理店
シェフ・菊池恒毅氏と、
新日本調理師会 副会長
知久馬惣一氏が、
新メニュー開発のアドバイザーとして
各店での新作メニュー開発にご協力いたします。

菊池恒毅氏 知久馬惣一氏

メニュー完成後、
新メニューを紹介する
リーフレットとポスター
そして
オリジナルムービーを
制作し、PRを開始。

新聞広告や
湯梨浜町ホームページ
などでも告知し、
各飲食店様の
集客につなげます。

1 2 3 4

ふりがな

2025年2月までに2回実施し、1店につき2つの新メニューを完成させます。

■応募資格 ：
■応募期間 ：
■応募方法 ：

湯梨浜町で飲食の提供をしている店舗または企業
2024年6月30日㈰まで
応募要項に必要事項をご記入の上、以下のいずれかの方法でご応募ください。
応募要項は、湯梨浜町ホームページからもダウンロード可能です。
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メールで産業振興課に提出
e-mail： ysangyo@yurihama.jp
産業振興課にご持参の上、直接提出
産業振興課に郵送で提出
【送付先住所】
〒682-0723 鳥取県東伯郡湯梨浜町大字久留19番地1　
湯梨浜町役場産業振興課 宛
産業振興課にファックスで提出
fax. 0858-35-5376

東京・日本橋のイタリア料理店


